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Categoria Operatore Categoria Requisito Dettaglio Requisito 
Codice 
Req. 

Rif. Disciplinare 

Produttore Agricolo Zona di produzione 
Nei Territori di cui all’art.3 
 Riferimenti Catastali 

P01 Art. 3 

Produttore Agricolo Adeguatezza impianti 

Cultivar: 
 Annurca 
 Annurca Rossa del Sud 
Sistemi di impianto 
 Forma dell’allevamento 
 Portainnesti 
 Densità dell’impianto e 

stima della produzione 
massima realizzabile 

P02 

Art. 2 
Art. 4 
Art. 5 
Cfr. § 8.1 del PdC 

Produttore Agricolo Modalità di coltivazione 

 No diradamento chimico 
dei frutti. 

 Raccolta dei frutti dalla 
pianta deve essere 
effettuata a mano 

 Periodo di raccolta 

P03 
Art. 4 
Cfr. § 8.1 del PdC 

Produttore Agricolo Resa massima per ettaro 

 45 tonnellate/ettaro 
 Bilancio di massa (ettari 

SAU/ton melannurche 
IGP prodotte) 

P04 
Art. 4 
Cfr. § 8.1 PdC 

Produttore agricolo Identificazione e rintracciabilità 

Registro di raccolta e di 
conferimento, o 
documentazione analoga, dal 
quale desumere; 
 data e quantità di mele 

raccolte; 
 data e quantità di mele 

vendute; 
 destinatario; 
 la documentazione di 

vendita (DDT, fatture, 
ecc.) 

P05 Cfr. 8.1 del PdC 

Produttore agricolo 
Caratteristiche del prodotto 
Valori analitici fisico organolettici 

Alla Raccolta: 
 durezza al penetrometro  
 residuo refrattometrico  
 acidità titolabile 
 forma del frutto; 
 dimensioni;  
 buccia;  
 epidermide;  
 polpa;  
 resistenza alle 

manipolazioni. 

P06 
Art. 4 
Art. 6 

Intermediario Zona di produzione 
Nei Territori di cui all’art.3 
Riferimenti Catastali 

I07 Art. 3 

Intermediario Adeguatezza impianti 

 vigenza autorizzazioni 
sanitarie o presenza della 
Dichiarazione di Inizio 
Attività (D.I.A.) 

 idoneità degli impianti 
per lo stoccaggio del 
prodotto; 

 capacità produttiva degli 
impianti 

I08 
Art. 4 
Cfr. § 8.2 del PdC 
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Rif. Disciplinare 

Intermediario Identificazione e rintracciabilità 

 Identificazione fornitori 
di mele 
MOD_ELE_MEL 

 Identificazione delle 
melannurche ricevute 

 Conformità delle 
Melannurche 
ricevute/cedute 
(Varietà/Cultivar) 

 Identificazione 
melannurche 
eventualmente stoccate 

 Segregazione prodotto a 
IG da prodotto 
convenzionale 

 Identificazione delle 
melannurche cedute 

 Bilancio di massa 
melannurche ricevute/ 
cedute 

I09 Cfr. §§ 8.2 e 8.5 del PdC 

Confezionatore Ubicazione nel territorio delimitato 
Nei Territori di cui all’art.3 
Riferimenti Catastali 

C10 Art. 3 

Confezionatore 
Autorizzazioni sanitarie 
confezionatore 

Presenza e vigenza C11 Cfr. § 8.3 del PdC 

Confezionatore Adeguatezza Strutture ed impianti 
Capacità di stoccaggio, mezzi 
di trasporto, linee produttive 

C12 
Art. 5 
Cfr. § 8.3 del PdC 

Confezionatore Identificazione e rintracciabilità 

 Identificazione fornitori 
di mele 
MOD_ELE_MEL 

 Identificazione delle 
melannurche ricevute 

 Conformità delle 
Melannurche 
ricevute/cedute 
(Varietà/Cultivar, 
parametri chimico-fisici e 
organolettici) 

 Identificazione 
melannurche 
eventualmente stoccate 

 Segregazione prodotto a 
IG da prodotto 
convenzionale 

 Identificazione delle 
melannurche cedute 

 Bilancio di massa 
melannurche ricevute/ 
cedute  

C13 
Art. 5 
Cfr. §§ 8.3 e 8.5 del PdC 

Confezionatore Confezionamento  Etichette/Confezioni 
conformi 

C14 
Art. 8 
Cfr. §§ 8.3, 8.5 e 10.1.2 del 
PdC 

Confezionatore 
Caratteristiche del prodotto 
Valori analitici fisico organolettici 

Fine conservazione 
 durezza al penetrometro; 
 residuo refrattometrico; 
 acidità titolabile. 
 forma del frutto;  
 dimensioni; 
 buccia;  
 epidermide;  
 polpa; 
 resistenza alle 

manipolazioni; 

C15 Art. 6 e Art. 8 

Per tutte le tipologie di 
operatori 

 Arrossamento 
Ubicazione nel territorio delimitato 

Nei Territori di cui all’art.3 
 Riferimenti Catastali 

A16 Art. 3 
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Per tutte le tipologie di 
operatori 

 Arrossamento 
Adeguatezza strutture ed impianti 

Caratteristiche del melaio 
 piccoli appezzamenti di 

terreno, sistemati 
adeguatamente 

 NO ristagni idrici 
 larghezza non superiore a 

metri 1,50 
 materiale soffice vario 

A17 
Art. 4 
Art. 5 

Per tutte le tipologie di 
operatori 

 Arrossamento 
Tempistica di arrossamento  Entro il 15 dicembre A18 

Art. 4 
Cfr. §§ 8.4 del PdC 

Per tutte le tipologie di 
operatori 

 Arrossamento 
Modalità di arrossamento 

 Non sono ammessi 
trattamenti fitosanitari 
alle mele 

 Mele sane 

A19 
Art. 4 
Cfr. §§ 8.4 del PdC 

Per tutte le tipologie di 
operatori 

 Arrossamento 
Identificazione e tracciabilità 

 Identificazione fornitori 
di mele 

 Identificazione delle 
melannurche ricevute 

 Identificazione 
melannurche nel melaio 

 Segregazione prodotto a 
IG da prodotto 
convenzionale 

 Identificazione delle 
melannurche cedute 

A20 
Art. 4 
Art. 5 
Cfr. § 8.4 del PdC 

Intermediario/Confezionatore 
Informazioni periodiche da 
trasmettere al DQA 

Comunicazioni A21 Cfr. § 9 del PdC 

Adempimenti a carico di tutti 
gli operatori 

Autocontrollo  Evidenze autocontrollo T22 Cfr. § 8 del PdC 

Confezionatore Analisi in autocontrollo Analisi di prodotto T23 Cfr. Tabella 4 

Adempimenti a carico di tutti 
gli operatori 

Modifiche intervenute 
successivamente all’inserimento 
nell’elenco dei soggetti riconosciuti 

Comunicazioni T24 Cfr. § 5 del PdC 

Adempimenti a carico di tutti 
gli operatori 

Identificazione tracciabilità delle 
registrazioni 

Registrazioni T25 Cfr. § 8 del PdC 

 


